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> Les Amuses-bouches ¢

Soupe de Champagne & i3 % '
Accompagnée de ses 3 gourmandises o 2
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Dome d’Opéra saumon fumé et Saint-Jacques,

Mousse aux herbes folles, feuilleté au sésame noir
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Saveun glacée :%: *
> Sorbet ananas et rhum ambré % 5
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Fondant de veau, jus serré aux morilles,
poélée forestiére et pommes de terre grenailles.
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Croustillant de brie truffé, salade et vinaigrette
a 'huile de noisette.
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Revisite de la bliche de Noél au chocolat, créme de *
vanille et praliné, éclats de noisette torréfiée.

Boisson Chaude =

Café ou thé & sa gourmandise
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s En boissons:
Eau plate & eau pétillante,
Cotes de Gascogne “Cybelle”, Bordeaux “Lussac Saint-Emilion”,
coupe de Champagne au dessert
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70.00€ Réservations au 33,00€
: / adultes 02.37.47.21.01 @ . o toni

info@aubergelaherse.com . de3al2ans
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