L'ARDOISE DUMOMENT

Les Entrees

@ La Buratta 12 € Le Saumon 11 €
Burrattina au pesto vert-pistache sur poivrons Déme de saumon fumé & la rillette
confits et fraises au balsamique de saumon aux herbes fraiches
L'oeuf 10 € Salade César 12 €
Les ceufs mimosa, mayonnaise aux Sucrine croquante, poulet
épices cajun et herbes fraiches croustillant et grada padrano

Les Planches

a partager ou pas ...

L’ Italienne 25 € La fromagére 25 €
BuerﬂnG au peSTO, ChCII"CUTeI"ieS Assorﬂmenf des fromqges de nos
i'|‘CI|ienneS, |égumes gourmdnds régions et Chcrcuferies

Les Plats
Le Boeuf 26 €

Piece du boucher grillée, jus légerement poivré et frites de pomme de terre

La saint jacques 25 €

Saint jacques snackées a la plancha sur son risotto crémeux au pesto vert

Le cochon 23 €

Piece de cochon, polenta aux tomates séchées et crémeux poivrons
La dorade 24 €

Filet de dorade sur son risotto et légumes du soleil, crémeux safran
Le Burger 19 €

Steak Black Angus dans son pain brioché, cheddar et sauce miel-moutarde

Les incontournables
Le tartare 23 € Le Lobster roll 19 €
Tartare de boeuf au couteau préparé Pain brioché, homard mayonnaise
par nos soins, frites et salade cajun et frites de pomme de terre

Liste des allergénes sur simple demande Prix en Euros - Toutes Taxes Comprises - Hors Boissons



En raison du
temps de
préparation,
merci de
commander
vos desserts
dés la prise
de

commande.

Les Fromages & desserts

Le Fromager 11 €

Assiette de trois fromages de nos régions, accompagnée de sa salade
Le Chocolat 12 €

Chou profiterole & la glace vanille et chocolat chaud
Le Citron 11 €

Oup's j'ai fait tomber la tarte citron dans I'assiette

La pistache 13 €
Le pot de fleur renversé & la pistache, fraicheur de fraise

Pavlova péche rétie & la verveine et fruits rouges

MENU BONNEVALAIS

Le fruité 12 €

Entrée & plat & dessert a 35 € ci dessous VEGETARIEN
19€
LES ENTREES
L'oeuf

Oeuf mimosa, mayonnaise aux épices cajun et herbes

Déme de saumon fumé & la rilette de saumon

le chef vous propose
sont risotto

Ou

crémeux au pesto
Le saumon

accompagné de
légumes de saison et

Ou

de frites de patate
La Suggestion du moment

douce croustillantes

LES PLATS
Le cochon
Piece de cochon grillée, lingot de polenta et légumes MENUENFANT
PLAT-DESSERT 10 €
Ou
La dorade
Dorade & la plancha, risotto au pesto et [égumes du soleil Steak haché
Ou ou
La Suggestion du moment
nuggets
FROMAGE ET DESSERTS
Frites
Le fromager
Assiette de trois fromages et son mesclun ol
Ou légumes
Le citron
Oup's j'ai fait tomber Ioc’r)clJJr’re citron dans |'assiette gaufre chocolat
Le glacier ou
L'assortiment de 3 boules de glace et sa chantilly glace smarties

L'eau potable est disponible sur demande gratuitement Prix en Euros - Toutes Taxes Comprises - Hors Boissons
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