
Les Entrées 
Saumon gravelax mariné aux herbes, blinis de patate douce……..……….…..  12 € 
La saint jacques dans sa fondue de légumes et sauce safranée.……..………… 12 € 
Velouté de potiron et ses croutons à l'ail noir……………………………….……….…. 9 € 
Foie gras de canard, confiture d'oignons et pain d'épice ……………….…..….…. 15 € 
 

Planche 
Minimum pour 2 personnes (prix indiqué par personne) 

La planche de charcuteries et camembert rôti au four…….…….…………...…..  13 € 
 

 

 

 

 

Les Plats 
Pintade aux champignons, jus réduit et écrasé de pomme de terre.….…...  21 € 
Duo de bœuf et de veau, purée de pommes de terre…………..…...….…..….…. 26 € 
Burger black Angus dans son pain brioché, cheddar et bacon………………….. 19 € 
Saint jacques rôties au chorizo sur son risotto crémeux………..……....….….…. 26 € 
Végétarien autour d'un risotto aux courges et champignons…...…...…...….…. 19 € 
Magret de canard, déclinaison de courges et frites de patate douce………..…. 22 € 

Le Fromager 
Assortiment de fromages ou camembert rôti au miel………………………………   11 € 

Le Pâtissier 

Ivoire noix de coco, coulis pina colada et fruits exotiques…..….……….………. 11 € 
Buchette mangue passion, déclinaison de fruits frais…..……….……….……….. 11 € 
Nougat glacé aux fruits secs, coulis chocolat chaud..…………..…..……………….. 10 € 
Le pot de fleur de mandarine tombé au chocolat ………….…...…..……..…….….. 12 € 

Les glaces 
Déclinaison de glaces artisanales 3 boules et sa chantilly……………………..….. 10 € 
Colonel ( 2 boules citron de Sicile arrosée de vodka)…...………...……..…….….. 8 € 
 

 
 

Steak Haché / Nugget  
+ 

Frites / légumes 
+ 

glace 1 boule  
             

10 € 


