Ardoise du Moment

TOUS NOS PLATS SONT ELABORES SUR PLACE “FAIT-MAISON”

Les Entrées

Déme de saumon fumé et cceur de saumon frais aux herbes, carpaccio de

betterave N Marinade ..o s 9€
Velouté de courges aux éclats de marrons et noisettes

TOTTETIBES vttt ettt ettt sebn 7€
Foie gras de canard, figues réties au miel et son pain

(o =T Lol =TT 12€
Fricassée de champignons persillés dans son croissant et son

fOIE Gras POBIE ......ceeeveeeeeece ettt 12€

Les Planches

Planche de Tapas (saumon fumé/charcuterie/foie

BrAS/AULIES... ) eueverieiereeeeeretees et ettt ettt st es s s et et bessannes 23 €
Planche de Charcuteries gourmandes et fromages affinés de nos
FEZIONS. . uveueeeeeteteeeesetees e tesestst et setesessssse e s ersss st esesssesetesesessesesesensassesanens 19€

Les Plats

Saint jacques et crevettes a la plancha sur son risotto crémeux au pesto

FEQIEIN et st et 22€
Magret de canard au miel, déclinaison de Courges et ses frites de patates
OUCES. ...ttt ettt et sttt e sbe et banessenessenan 19€
Dos de cabillaud réti aux herbes, petits pois aux lards

FUMES et et st ae s 17 €
La piece de veau du jour, écrasé de pomme de terre et sa sauce
MOULAITE. ottt sttt s st b e st se et besasens 20€

Le Fromager

Assortiment de fromages affinés de nos régions accompagné de son
MNESCIUN ..ttt et e e et e e b nes 11€
Trio de fromages chauds (crouton de chévre/camembert frit/samoussa
POMME-IMUNSEEI)...ecuiivieiiietiieeteitetete st tes et re e s e sessssese et s e s esesesesseseneas 9¢€

Le Patissier

Chou profiterole a la glace vanille des iles et son chocolat

Carrot cake aux agrumes et zest de citron et sa glace
NOUEAT. .. ettt sttt ettt e s b bt s b e e b e e aesbesbe st e esaenaensenseneenses 8€
Cookie praliné-noix de pécan et sa poire



