
2 ,  p l a c e  L e ro u x  -  2 8 8 0 0  B o n n e v a l  
Té l  :  02  37  47  21  01

in fo@auberge laherse .com
w w w. a u b e r g e l a h e r s e . c o m

L a  H e r s e
R E S T A U R A N T

LH

Joyeuses Fêtes !

À EMPORTER OU EN LIVRAISON

Carte des Fêtes

Cette année on s'occupe de tout !

Commandez par téléphone ou par mail 

                                            -
 minimum 10 jours avant -



Le grand plateau de fromages de nos régions : ....................................... 38,00 € / le Plateau
Tomme de Savoie  I  Brie de Meaux  I  Sainte Maure  I  Mesclun  I  Noix            Environ 6 à 8 Personnes

FROMAGES

Filet de bœuf en croûte et girolles confites ........................................................ 16,20 € / Pers
Brochette de saint-jacques et gambas, sauce safran ....................................... 17,50 € / Pers
Suprême de pintade aux marrons et figues, crème au vin jaune ........................ 14,80 € / Pers
Vol au vent d’écrevisse et langoustine au montbazillac ...................................... 16,50 € / Pers
Médaillon de veau et sa sauce forestière ........................................................... 15,80 € / Pers

PLATS
Garniture incluse : Pomme Anna et poêlée de légumes

FOIE-GRAS DE CANARD

200g 300g 500g24,00 € 32,00 € 47,00 €

SUR DEMANDE

Foie-gras de canard 1000g et + .......................................................................... 90,00 € / Kg
Pain d’épices .................................................................................................... 2,00 € / Pers
Briochette ......................................................................................................... 2,00 € / Pers

CANAPÉS  I   FEUILLETÉS  I   VERRINES

Blinis de saumon fumé aux fines herbes du jardin
Foie gras sur son pain d’épices, chutney oignon betterave

Aumonière d’escargot farcie à l’ail et persil
Tartelette fondue de poireaux et pétoncles marinés

Verrine de crabe et pamplemousse rose
Gambas marinée aux herbes et légumes confits

Pour 10 pièces identiques ......13,50 €

MINIMUM de

COMMANDE :

6 PERSONNES

DESSERTS  I   MIGNARDISES

Bûche exotique mangue-passion ...................................................................... 4,20 € / Pers
Bûche chocolat intense et son cœur praliné .................................................... 4,20 € / Pers
Macarons variés ....................................................................................... 13,00 € / 10 pièces
Box : Financier   I   Florentin   I   Nougatine   I   Madeleine .......................... 15,00 € / la Box     Pour 6 Pers

Plateau de fruits : Clémentines  I  Fruits exotiques ......................................... 30,00 € / Pers
Entremets  I  Gâteaux au choix sur demande ................................................... 4,90 € / Pers

Saumon fumé dressé sur plateau accompagné de sa briochette ........................ 12,50 € / Pers
Velouté de butternut, potimarron, gambas rôties à l’huile de truffe ..................... 11,50 € / Pers
Profiteroles de saint-jacques, girolles sautées et sauce homardine ..................... 14,00 € / Pers
6 huitres fines de clair n° 3 et ses devises .......................................................... 16,50 € / Pers
Tatin d’oignons confits et son escalope de foie-gras poêlée ............................... 14,50 € / Pers

ENTRÉES
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