(_onditions (3énérales de Réservation

K éservez dés maintenant votre 7—3[7/6 au Kcstaurant

b ((2hae /c, en amille ou entre ). 4
Coup

1°) « Révci”on Saint Sqlvcstrc » A 98,00€/Fcrsonnc

(Menu avec Poissons ComPrises, [Tete de Coti”ons a Minuit et
Soirée Dansantejusqu’é 4hoo, Buffet de Nuit avec Boissons...)

« Kcnc/cz~v0u5 Mara// 21 Déccmbrc 20] 9 avant | }’/5) S0
/’,4 ccueil se fera dans /’E ntrée f r/nctpa/c . »

Four réserver, téléphoncz au02.3747.21.01 ou contactez nous par

mai|, il vous sera demandé le reglement en totalité de la soirée:

soit en [~ spéces ; soit par Chéquc Bancaire encaissé a partir du 2 Janvier

2020 ; soit en | ickets Restaurant ou soit en (Chéques Vacances.

Kcstaurant—Traitcur« La Hcrsc»
2 P|acc leroux 28800 Bonncval T
Tél.02.3747.21.01
Site Web : www.aubergelaherse.com
Adresse Mail : info@aubergelaherse.com
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Mardi %1 Décembre 207
(chclcz-\/ous avant 1 9]‘\50)

Menu « Lsafntkiq/vcstrc »

/_c /p rélude c/’/‘muses—-ﬁouc/ms,
Autour de [Fines Pulles de Champagne g
56688 RéSCWCZ des maintenant

/: ole gras de canard mi-cuit ‘Maison

L X J

F -'f» N ‘ .«7 _—
e \ | > \ . ‘

et sa briochette feuilletée aux c’,oiccs douces

SCrvie avec un \/erre de <<C3be]le»dc Co]ombe”e
& & & &

Milleteuille de sandre et Pofrcaux bralisc’s, réduction au Noi//y

Servic avec un \/erre de <<C3belle»de Colombe”e
& & & &

« La saveur glacde»
=t

56668 — ———
Meédaillons de cﬁaloon farci cuisson douce , crémeux  Phuile de truffe fi 7 llI ) I il
Servie avec un Verre de Bordeaux Saint [~ milion CVC| On alnt y VCStrC
&E&&E&E

77//05/6 de froma‘gcs attinés , mesclun 3 /a noisette

Serviavec un Verre de Bordeaux Saint [~ milion 99,00 ’€./FCI‘SO|'II’IC

&E&&E&E

[ a 5ur/orlﬁsc du hef, Péttﬁss:ér

AT TR, e (_ha mpagne , [éte de CO‘iﬁ’iﬁOﬁﬁ 3
[ es [nstants Ma‘glqucs du (até
Servi au Buffet toute la Nuit,

Accompagﬂé de Migﬂarclises et Poissons...

oirée | Jansante jusqu’a‘% 4%%0@%

&E&&E&E

[es M Cou/os de Minuit..




