(onditions (3énérales de Réservation

K éservez dés maintenant votre 7—3[7/6 au Kcstaurant

en(_ou /c, en [ amille ou entre Amis..
Coup

1°) « Révci”on Saint Sqlvcstrc » A 98,00€/Fcrsonnc
(Menu avec Poissons ComPrises, [Tete de Coti”ons a Minuit et
Soirée Dansantejusqu’é 5hoo, Buget de Nuit avec Boissons...)

« Kendezvous [Jdimanche 31 [Décembre 201 7 avant 20ho0,
/ﬂccuc:’/sc fera dans /’Entréc /> r/'na/'oa/e. »

Four réserver, téléphoncz au02.3747.21.01 ou contactez nous par

mail, il vous sera demandé le reglement en totalité de la soirée:

soit en [~ spéces ; soit par (Cheque Pancaire encaissé a partir du

2 Janvier 2018 ; soit en | ickets Restaurant ou (Chéques Vacances.

Kcstaurant—Traitcur« ]__a Hcrsc»
2, Placc leroux 28800 Bonncval 3
Teél:023747.21.01
Site Web . www.aubcre;clahcrsc.com

Adresse Mail : info@aubergelaherse.com
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Dimanchc 31 Décembre 20 7
(RChdcz—Vous avant ZOI’\.OO)

Menu « Lsaintkiq/vcstrc »

[ e Frélude c/’/‘muses—-ﬁouc/ms,
Autour de [Fines Pulles de Champagne i
66668 Réscr\/cz des maintenant

LA K )
[Foie gras de canard au cognac, brioche dorée au pPa vot-sésame

SCrvie avec un Verre du Cotcaux de Lagon
&E&&& &
Croust’///ant de fruits de mer 3 [a créme de safran et sa gambas rotie
Servie avec un Verre de «Cybelle » de Colombelle
&& & & &
« PDouceur ‘g/vrc’c arrosée au Cﬁampagnc»

&E&&EE

[ e [ilet de Bwuf snac;éé,jus de veau aux cﬁamp[gnons des bois

T TR Hse ' Réveillon Saint Sglvcstrc"

Aumbéniére de crottin de cha v[gno/ sur son mesclun de saison

Senrvi avec un Verre de Pordeaux Saint [~ milion

98,00€,/Jersonne

[a 5u1pn’5c du Chef, Ioé tissier
Autour de [Tines Ferles de Ci’lampagne

/_cs/nstantsija&gf;ics du (até C%]a mpagﬂe P} Fét@ d@ CO?&E/]@”g 3
Serviau Buﬁce’c toute la Nuit,
Accompagné de Macarons et Poissons...

Oﬁ,réﬁ Dangaﬂf@jugquﬂé 5%0%;00

&E&E&&E

[ es M Coulos de Minuit..




